al
Z
<
-
)
-
X
(4
<
2
S~
L
a
a
<
2
[ 4
LU
-
-
L
-
)
)
>
<




UNSER ANGEBOT

AROMA ADRIA . (-

INHALTSVERZEICHNIS

VORSTELLUNG AROMA ADRIA ; " _;_ :_ st
VORSTELLUNG GRUNDER
MENUANGEBOT

UNSER FOODTRUCK

VERGANGENE EVENTS




1. VORSTELLUNG AROMA ADRIA

Mission & Vision Hauptangebot

Unser Food Truck "Aroma Adria" ist aus dem Wunsch - Smashed Croissant Burger
entstanden, die Liebe zur sidosteuropaischen Kuche in - Ufo-Pljeskavica (Adria Burger)
Kombination mit mediterraner EinfliUssen mit allen zu teilen. - Gegrillte Maiskolben (Adria Corn)
Einzigartigkeit Team

Einzigartige Kombination aus traditioneller AdriaklUche Wir sind ein eingespieltes Team
und moderner europaischer Cuisine! Echter Geschmack mit eingschlagiger Gastronomie-
von Sudosteuropa neu interpretiert in Schweizer Qualitat! Erfahrung (s. vergangene Events)

e Moderner Foodtruck « Mitglied Foodtruck Verband Veranstaltungen
« Eingespieltes Team e Erfahrung in Detailhandel - Food Festivals, Open-Airs
« 100% Rindfleisch e Erfahrung in Gastronomie - Konzerte, Feiern, Stadtfeste

Vegane Optionen

SumUp & Twint - Gesellschaftfliche Anlasse




2. VORSTELLUNG GRUNDER

S

Roman

- Rechtliche Abkldrungen
- Menudplanung
- Lagerbewirtschaftung

- Geschdftsfuhrung
- Finanzen
- Administration

076 466 14 35 079718 88 19

info@evoevents.ch info@evoevents.ch



3. MENUANGEBOT

1. SMASHED CROISSANT BURGER (ADRIA SMASH)
2. TASCHEN-CEVAP (ADRIA CEVAP)
3. SMASHED GRILL CRUSTINO (ADRIA CRUST)

4. UFO-PLIJESKAVICA (ADRIA UFO BURGER)

-
5. CEVAP-DOG (ADRIA HOT DOG)
V SUDOSTEURO-

6. GEGRILLTE MAISKOLBEN (ADRIA CORN) PAISCHE KUCHE

7. PROBIERGROSSE (ADRIA BITES)
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Seite 1/7

1. SMASHED CROISSANT BURGER (ADRIA SMASH) 100% Rindfleisch!

Preis: CHF 15.-

Zutaten Optionale Zutaten (im Preis inbegriffen)
e 2x grosse Laugengipfel e Saucen: Cocktail, Joghurt
e Pljeskavica (1 Stuck) oder e Verschiedenes Gemuse, Toastkase
e Vegane Pljeskavica (1 Stuck) e Scharfe: Scharfes Chilipulver
Zubereitung

Statt klassischem Burger-Bun kommen bei uns zwei knusprige Laugen-Gipfeli zum
Einsatz — aussen goldbraun, innen fluffig. Zwischen den Gipfeln wartet eine saftig
gegrillte Pljeskavica, frisch gepresst und perfekt ,gesmasht” fur extra Rostaromen.
Oben drauf schmelzen zwei Scheiben wurziger Toastkase, die das Ganze herrlich
cremig machen. Frisches Gemuse zum Abschluss — je nach Wunsch mit knackigem
Salat, Zwiebeln, etc. — und darauf in Papier gewickelt und mit einer Serviette dem
Kunden Uberreicht.
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@ Alle Speisen kénnen bei Bedarf
— quch vegan serviert werden!

2. TASCHEN-CEVAP (ADRIA CEVAP)
100% Rindfleisch!

Preis: CHF 15.-

Zutaten Optionale Zutaten (im Preis inbegriffen)
e Frisch zubereites Taschenbrot e Saucen: Cocktail, Joghurt, Ajvar, etc.
e Cevapcici (6 Stuck) oder e Verschiedenes Gemuse
e Vegane Cevapcici (6 Stuck) e Scharfe: Scharfes Chilipulver
Zubereitung

Das Taschenbrot wird am Eventtag frisch gebacken und vor dem Servieren nochmals

iIm Ofen erwarmt. Nach dem Befullen mit sechs Cevapcici oder drei Cevapcici (Probier-
grosse) und mit optionalen Zutaten wird das Taschenbrot in Papier gewickelt und mit
einer Serviette dem Kunden uUberreicht.
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@ Alle Speisen kbnnen bei Bedarf
3. SMASHED GRILL CRUSTINO (ADR'A CRUST) VVVVV auch vegan serviert werden!

100% Rindfleisch!

Preis: CHF 9.-

Zutaten Optionale Zutaten (im Preis inbegriffen)
e Baguette Brot e Saucen: Cocktail, Joghurt, Ajvar, etc.
e Pljeskavica (1 Stuck) oder e Verschiedenes Gemuse
e Vegane Pljeskavica (1 Stuck) e Scharfe: Scharfes Chilipulver
Zubereitung

Ein Baguette wird langs aufgeschnitten und mit frischem, gewurztem Hackfleisch
(Pljeskavica-Style) direkt aufs Brot gestrichen —wie ein herzhafter Aufstrich. Dann
kommt das Ganze auf die heisse Platte, wo das Fleisch knusprig gegrillt und das Brot
leicht getoastet wird. Nach Wunsch wird mit GewuUrzen und frischen Gemuse getoppt.
Zum Schluss wird der Snack in mehrere Stucke geschnitten — fur ein besseres
Snacking-Erlebnis — und mit Serviette und langlichem Papier-Teller stilecht serviert.
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. . @ Alle Speisen kénnen bei Bedarf
L, UFO-PIjeskawca (ADR'A UFO) VVVVV auch vegan serviert werden!

100% Rindfleisch!

Preis: CHF 15.-

Zutaten Optionale Zutaten (im Preis inbegriffen)
e Frisch zubereites Taschenbrot e Saucen: Cocktail, Joghurt, Ajvar, etc.
e Pljeskavica (1 Stuck) oder e Verschiedenes Gemuse
e Vegane Pljeskavica (1 Stuck) e Scharfe: Scharfes Chilipulver
Zubereitung

Das Taschenbrot wird am Eventtag frisch gebacken und vor dem Servieren nochmals
im Ofen erwarmt. Nach dem Befullen mit einer Pljeskavica und mit optionalen Zutaten,
wird das Taschenbrot in der Ufo-Pressmaschine geformt, in Papier gewickelt und mit
einer Serviette dem Kunden uUberreicht.
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5. CEVAP-DOG (ADRIA HOT DOG)

auch vegan serviert werden!

@ Alle Speisen kénnen bei Bedarf
100% Rindfleisch!

Preis: CHF 9.-

Zutaten Optionale Zutaten (im Preis inbegriffen)
e Baguette Brot e Saucen: Cocktail, Joghurt
e Cevapcici (2 Stuck) oder e Gerostete Zwiebeln
e Vegane Cevapcici (2 Stuck) e Scharfe: Scharfes Chilipulver
Zubereitung

Ein Cevap Dog ist eine kostliche Variation des klassischen Hot Dogs, bel dem anstelle
eines Wurstchens Hackfleisch verwendet wird. Dafur werden zwei Cevapcici in den Hot
Dog gelegt. Nach dem Aufwarmen und Befullen des Hot Dog Brotes mit einem langen
Cevapcici und mit optionalen Zutaten, wird der Cevap-Dog mit Serviette und
langlichem Papier-Teller den Kunden uberreicht.

S
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@ Alle Speisen kbnnen bei Bedarf
6. GEGRILLTE MAISKOLBEN (ADRIA CORN)

auch vegan serviert werden!
100% Rindfleisch!

Preis: CHF 7.-

Zutaten Optionale Zutaten (im Preis inbegriffen)
e 1 ganzer Maiskolben e Butter
e Gewurze: Schnittlauch, Paprika
Zubereitung

Der gegrillte Maiskolben wird halftig geteilt und leicht gesalzen. Daraufhin wird die

Portion mit stabilen Holzspiessen fur bequemes Essen versehen, in Papier gewickelt
und mit einer Serviette serviert.
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@ Alle Speisen kénnen bei Bedarf
— quch vegan serviert werden!

7. PROBIERGROSSE (ADRIA BITES)
100% Rindfleisch!

Preis: CHF 12.-

Zutaten Optionale Zutaten (im Preis inbegriffen)
e Frisch zubereites Taschenbrot e Saucen: Ajvar und weitere Saucen
e Cevapcici (3 Stuck) oder e Verschiedenes Gemuse
e Vegane Cevapcici (3 Stuck) e Scharfe: Scharfes Chilipulver
Zubereitung

Das Taschenbrot wird am Eventtag frisch gebacken und vor dem Servieren nochmals
iIm Ofen erwarmt. Nach dem Befullen mit sechs Cevapcici oder drei Cevapcici
(Probiergrosse) und optionalen Zutaten, wird das Taschenbrot in der Ufo-

Pressmaschine geformt, in Papier gewickelt und mit einer Serviette dem Kunden
Uberreicht.



4. UNSER FOODTRUCK

AROMA ADRIA

ALLGEMEINE AUSSTATTUNG

- Lange: 4 Meter (5.5m mit Anhangerkupplung)
- Breite: 2m; Hohe, 2,35m

- 1 grosses Thekenfenster, 1 kleines Seitenfenster

SPEZIFISCHE AUSSTATTUNG

- Gasgrill (2 Stuck), Gasofen (2 Stuck)

- 2 extra grosse Kuhlschranke

- Counter-Top-Display-Kuhler (3 Facher)

- SumUp Kassenterminal und Twint-Code - Elektrischer Bain-Marie Wamrhalter (6 Facher)
- Dunstabzugshaube und wasserdichte LED-Deckenlampe - Waschbecken mit Doppelspule, zwei Wassertanks (Frisch-
- Rutschfester Boden und klappbares Vitrinenpanel wasser & Abwasser, je 501), Wassererhitzer, Wasserpumpe

ENERGIEVERSORGUNG

- Schweizer Standardstromanschlusse

- Schweizer Standard-Verkabelung und Stecker

- Gerate fur Zubereitung von Speisen sind gasbetrieben
- Gasflasche in Tankbox ausserhalb des Foodtrucks

AUFLAGEN

- Betriebskonzept & Hygienekonzept
A\ - Sicherheits- und Brandschutzkonzept
- VIN-Schild

- MFK & SINA-Vorschriften




4. UNSER FOODTRUCK
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5. Vergangene Events

55-jahrige Jubilaum
NK Croatia Zurich

e 21.09.2024%

e ca. 300 Gaste

=88 o | Nk zum Bericht:

https://shorturl.at/zmwcb

Traditionelles
| Hallenfussballturnier

L0 24.01.2025 - 25.01.2025

.+ ca.500 Gaste Uber 2 Tage

e Link zum Bericht:
https://shorturl.at/ZRWGC

DICIONALNI Konzert-Catering
.'i‘ﬁ'i 8

RBAR - e 237112024

ﬂmu G 25012025

i\( $§ 51 « Je ca.1'000 Géste
IOMISLAV BRALC | FEAPA TTRADE

W 1st Penalty-Cup

| Zurich

e 28.06.2025

e ca. 400 Gaste

e Link zum Bericht:
https://shorturl.at/Ubdax


https://www.nkcroatia.ch/de/post/22-09-2024-bericht-von-der-feier-zum-55-j%C3%A4hrigen-jubil%C3%A4um-des-nk-croatia-z%C3%BCrich
https://bitly.cx/6xoDO
https://bitly.cx/6xoDO
https://www.nkcroatia.ch/de/post/28-01-2024-das-team-von-la%C5%A1vanska-dolina-gewann-den-seniorenteil-des-kroatischen-z%C3%BCrich-turniers
https://bitly.cx/wQdKf
https://www.nkcroatia.ch/de/post/22-09-2024-bericht-von-der-feier-zum-55-j%C3%A4hrigen-jubil%C3%A4um-des-nk-croatia-z%C3%BCrich
https://www.nkcroatia.ch/de/post/04-07-2023-saisonende-party-der-verein-organisierte-ein-gemeinsames-treffen-f%C3%BCr-alle-generationen
https://shorturl.at/EXGen
https://bitly.cx/pgP5

Disclaimer

Disclaimer
Diese Ausstellermappe dient ausschliesslich der Prasentation des Food-Truck-Angebots von Aroma Adria im

Rahmen einer verbindlichen Bewerbung beil den Veranstaltungsverantwortlichen. Alle Angaben zu Speisen,
Getranken und Leistungen wurden nach bestem Wissen zusammengestellt. Abbildungen der Menus und
Produkte sind Symbolbilder und konnen in Aussehen sowie Prasentation vom tatsachlichen Angebot
abweichen. Anderungen im Ablauf, Sortiment und in der Organisation bleiben vorbehalten.






